
Rosa rømmedipp 

• Ingredienser: 

1 dl rømme 

3 ss ketsjup 

En liten klype salt og pepper 

 

• Slik gjør du:  

Hell rømme og ketsjup opp i en liten bolle.  

Bruk en spiseskje til å røre det godt sammen til dippen blir jevn og rosa. 

Smak til med litt salt, og litt pepper.  

Sett dippen kjølig frem til servering. 

 

 

 

Hvitløksdipp 

• Ingredienser:  

1 dl rømme 

1/4 ts hvitløkspulver 

1 knivsodd (tuppen av en spiss kniv) salt 

1/2 ts sukker. 

 

• Slik gjør du:  

Mål opp rømme i en bolle.  

Ha i hvitløkspulver, salt og sukker.  

Rør godt med en skje slik at krydderet fordeler seg helt i rømmen. 

Sett dippen kjølig frem til servering. 

 

 

Tips: Ha litt majones i hvitløksdippen. Det gir god smak sammen med rømmen.  

La dippene stå og trekke smak en liten stund før dere skal spise.  



 


